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Premiere: Publikum vergibt NO-Werbepreis
Der Goldene Hahn auf neuen Wegen: Werbeempfanger kiiren Lieblingsprojekt|

Niederdsterreichs
Werbeprofis fiebern derzeit
dem Hohepunkt der Saison
entgegen — der Wahl zum
goldenen Hahn 2010,

Nominierungsgala am 20. Mai im
Ramsauerhof in Purgstall vorge-
stellt. Danach werden am 10, Juni
bei der traditionellen Gala im
Stadttheater Baden die Gewinner
bekannt gegeben. Gerhard Hre-

bicek, Vorstand des europiischen
Markeninstituts, betonte nach der
Jurysitzung, dass die Wirtschafts-
kraft eines Landes mit der Power
von regionalen Leitbetrieben un-
mittelbar zusammenhangt. Die

Markenkraft von Regionen ge-
paart mit der Identitit von Leit-
betrieben und einer entspre-
chenden Wertschopfung gibt
einem Bundesland eine entspre-
chende Markenbewertung. Das

Vergangenen Mittwoch
wurden 65 Arbeiten aus 13
Kategorien nominiert.

Die Jury hat gesprochen, die
Vorauswahl ist getroffen. In
unkonventionellem  Rahmen
tagte am vergangenen Mittwoch
die Fachjury des Werbepreises
LGoldener Hahn™ bei KIKA St.
Polten. Jede Kategorie wurde
sozusagen in ihrem eigenen
Wohnzimmer" bewertet.

Nach mehrstindiger Beratung
einigten sich die Fachleute aus
Medien- Werbe- und PR-Bran-
cheaufjeweils 5 Nominierungen
in 13 Kategorien. Erstmals wer-
den alle Arbeiten bei der groflen

Kreativitit ist Gold wert: Die Fachjury nominierte 65 Arbeiten in 13

kategorien fiir den Werbepreis ,Goldener Hahn®
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Land Niederésterreich rangiert
im Ranking der Bundeslinder
mit hichstem Markenwertindex
an der Pole Position.
Besonderes Augenmerk wird
heuer auf den erstmals verge-
benen Publikumspreis gelegt.
Unter dem Motto ,Identitit
schaffen haben die Empfanger
der Werbebotschaften die Mag-
lichkeit, ihre Lieblingsprojekte
selbst zu kiiren.
Wahlmoglichkeit im Internet:
www.identitaetschaffen.at
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Wiffzack-Thema der Woche: Kann
man auch Rindfleisch grillen???

Verwenden Sie immer wieder
dieselben Fleischstiicke zum
Grillen? Das muss nicht sein!
Die Verkiuferlnnen der NO
Fleischer-Fachgeschifte  ste-
hen Thnen bei der vielfiltigen
Fleischauswahl mit Rat und Tat
gern zur Seite. Wie wirs mit
Rindfleisch? Rindfleisch eignet
sich mit seinem herzhaften Ge-
schmack ideal zum Grillen.
Entscheidend ist die Reife des
Fleisches. Besonders empfeh-
lenswert: gut gereifte Teilstiicke
vom ,Englischen® - Lungen-
braten, Beiried, Rostbraten und
ausgesuchte Teilstiicke wie Hiift-
oder Nuss-Steaks. Fleischkauf
ist Vertrauenssache. Es ist daher
eine wiffe Entscheidung, wenn
Sie Thre Grill-Schmankerl im
Fleischer-Fachgeschiift kaufen.

Grillen, die Kronung
friihsommerlicher Lebensfreude
Grillen ist fiir viele von uns die
Kronung  frithsommerlicher

Lebensfreude. Ob in familidrer
Atmosphdre oder im Freun-
deskreis, Grillen fordert das
Zusammengehorigkeitsgefiihl
enorm. Wichtig ist, dass man
seine Vorbereitungen in Ruhe
titigt, um nicht durch Hektik
und Stress den Grillspafl zu trii-
ben. Interessante Anregungen
und Rezeptimpulse gibt es dazu
in Threm Fleischer-Fachgeschift
oder auf der informativen Web-
site www.ama-grillclub.at mit
einem umfassenden Uberblick
iiber das gesamte Spektrum des
Grillens.

Also  ob  Schwein-, Rind-
oder  Gefliigelfleisch, ob
g’ schmackige Grillwiirstel, Bei-
lagen oder pikante Saucen, das
Fleischer-Fachgeschaft ist die
erste Adresse, wenn es um [hr
Grillvergniigen geht. Denken Sie
daran, jeder Wiffzack kauft na-
tiirlich seine Grill-Schmankerl
im Fleischer-Fachgeschiift -
www.noe-fleischer.at Werbung
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Und denken Sie daran -
Jeder Wiffzack kaugt seine Grillschmanker!
natiirlich im Fleischer-Fachgeschdft - www.noe-fleischer.at




